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INTRODUGAO

Vocé & um produtor rural
familiar?

Quer aumentar sua renda?
Esta cartilha foi feita para te
ajudar!

C—

ENTENDA A IMPORTANCIA DA LEGALIZAGAO

Antes de tudo, & importante saber que para vender alimentos de
forma legal, vocé precisa registrar:

> Olocal da producéio (o estabelecimento).
» Cada produto que serd comercializado.

Esse registro garante a seguranga dos alimentos, evita problemas
com a fiscalizagéo e valoriza o seu produto no mercado.
CONHEGCA OS TIPOS DE REGISTRO SANITARIO

O registro deve ser feito junto ao Servigo de Inspe¢do Sanitdria, que
pode variar conforme onde vocé pretende vender:

Onde vocé vai vender? Registro necessério

Apenas no seu municipio SIM - Servico de Inspecéo Municipal
Em outros municipios do estado SIE - Servico de Inspecdo Estadual
Em outros estados ou para exportar SIF - Servico de Inspecéo Federal

PLANEJE SUA AGROINDUSTRIA
Criar uma agroindistria exige organizagéo e planejamento.

Por isso esta cartilha além de orientar sobre os aspectos legais,
valoriza o papel dos pequenos produtores na economia do Parand.
Eles sGo fundamentais para o desenvolvimento local, geragdo de
empregos, fortalecimento da agricultura familiar e diversificagdo da
producgdo de alimentos.

AGORA DESCUBRA PARA QUEM FOI FEITA ESTA CARTILHA.



Agroindastrias
familiares

Segundo a Lei Estadual n° 18.423/2015, é aquela operada por
agricultores familiares em comunidades rurais ou préximas. Ela
busca agregar valor aos produtos por meio do processamento
para venda.

Caracteristicas principais:

Area total da propriedade de até 4 médulos fiscais;

Md&o de obra predominantemente familiar;

Gestdo individual ou coletiva;

Parte significativa da renda familiar deve vir da
atividade;

Renda bruta anual de até R$500 mil (Plano Safra
2024/2025);

Comprovagdo por meio da CAF — Cadastro Nacional de
Agricultura Familiar ou Declaragdo de Aptiddo ao
PRONAF (DAP) até dezembro de 2025 quando
necessario.




Agroindustrias de pequeno porte

Sdo empreendimentos de produgéio em média escala, conduzidos
por produtores rurais ou agricultores familiares, individualmente ou
em grupos, associagdes ou cooperativas.

Conforme a Portaria da ADAPAR n° 055/2022, que estabelece
par@metros para enquadramento no SUSAF-PR (Sistema Unificado
Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, artesanal e de pequeno
porte), séo considerados DE PEQUENO PORTE os estabelecimentos de
produtos de origem animal com:

» Area Gtil construida de até 250 m? (ndo inclui escritérios, dreas
de descanso, refeitérios etc.);

» De acordo com a Lei Complementar Federal n° 123/2006, séo
consideradas agroinddstrias de pequeno porte aquelas com
a seguinte receita bruta anual (ou seja, o total que faturam
por ano):

» Microempresa (ME): quando o faturamento é de até R$
360.000,00 (trezentos e sessenta mil reais);

» Empresa de Pequeno Porte (EPP): quando o faturamento
é acima de R$ 360.000,00 e até R$ 4.800.000,00 (quatro
milhdes e oitocentos mil reais). (Conforme alteragdo
feita pela Lei Complementar n° 155, de 2016).

Exemplo pratico:

Se uma agroindustria fatura R$ 300 mil por ano vendendo queijos
artesanais, ela é considerada Microempresa (ME).

Se ela cresce e passa a fatur R$ 1,2 milh&o por ano, ela se torna uma
Empresade Pequeno Porte (E

re ser verificados de acordo com a legislagéo
frer alteracées ao longo do tempo.




Agroindastrias
artesanais

E a produgdo em pequena escala com foco em produtos que
preservam tradigdes locais, identidade cultural e criatividade dos
produtores.

Caracteristicas dos produtos artesanais:

Matérias-primas de origem prépria ou conhecida;

Técnicas manuais predominantes no processo;

Boas praticas de produgdo e higiene;

Respeito as caracteristicas tradicionais e culturais do produto;
Restricdo ao uso de aditivos industriais e ingredientes
cosmeéticos;

Baseados em receitas tradicionais e conhecimento local.

/N

Estabelecimentos gue operam com inspeg¢édo sanitdria permanente
ndo sdo considerados artesanais nem de pequeno porte para fins de
adesdo ao SUSAF-PR. Por isso, abatedouros em geral néo se
enquadram nesse sistema. No entanto, abatedouros de ~peixes de
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cativeiro ndo exigem inspecdo permanente e, por essa razdo, podem
ser incluidos como agroindustrias de pequeno porte para adesdo ao
SUSAF-PR.



PLANEJAMENTO

Antes de iniciar uma agroindustria, &€ essencial que o produtor rural
faca um bom planejamento. Isso evita desperdicios, aumenta as
chances de sucesso e garante o cumprimento das exigéncias legais e
sanitdrias.

A seguir, veja os 5 passos fundamentais para planejar seu
empreendimento:

1 - DEFINA O QUE VOCE VAI PRODUZIR

Escolha o tipo de produto que serd fabricado. Ele pode ser:

Produtos de Produtos de Polpas e
origem animal origem vegetal bebidas

Carnes, pescados, Conservas, doces, Polpas de frutas,
ovos, leite, mel e seus geléias, bolos, paes, sucos, cervejas,
derivados. produtos gelados, kombuchas, licores,

frutas congeladas, cachagas, vinhos.

vegetais

minimamente

processados ou

desidratados,

cogumelos,

temperos, molhos.

2 - IDENTIFIQUE SEU PUBLICO E ESTUDE O MERCADO @
%

> Para quem vocé vai vender?
> Existe demanda para o seu produto na regiéio?
» H& muitos concorrentes?

Essa andlise ajuda a tomar decisbes mais seguras e evita
investimentos sem retorno.



3 - PLANEJE A PRODUGAO E OS CUSTOS

Considere:
» Quantidade que deseja produzir;
» Qualidade e origem da matéria-prima;
» Necessidade de insumos e mdo de obra;
» Armazenamento e distribuig¢éo.
» Quanto custa para fabricar cada produto e,
» Quais seus custos fixos (luz, dgua, aluguel, etc)

Avalie sua capacidade produtiva com base nesses fatores e analise a
viabilidade econémica do negdcio.

4- ESCOLHA O LOCAL IDEAL

Defina um local adequado para instalar sua agroinddstria e verifique:

4

vvyVwvyy

Exigéncias do municipio (como alvara de funcionamento e
licenciamento ambiental);

Disponibilidade de agua potavel e tratamento adequado;
Energia elétrica;

Espaco suficiente para operar e, se necessdrio, expandir;
Facilidade de acesso (estradas, distdncia do mercado
consumidor).

Mesmo que a dagua seja de abastecimento piblico, é necessdrio
realizar andlise de potabilidade, pois certos parGmetros precisam
atender a legisla¢do sanitaria.




5 - PROCURE OS SERVIGOS DE INSPEGAO SANITARIA

Busque o érgdo competente (municipal, estadual ou federal) de
acordo com o tipo de produto.

A inspecdo visa garantir:
» Seguranga alimentar e prevengdo de doengas;
» Armazenamento e preparo adequados;
» Qualidade no produto final.
Por que a inspeg¢do é importante?
» Previne doengas causadas por alimentos contaminados;
» Garante que os produtos sejam fabricados com segurancga e

higiene;
» Assegura qualidade e frescor até o consumidor final.

TIPO DE PRODUTOS ORGAO REGULATORIO

Servigos de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal:

Ambito Municipal
Produtos de origem animal: (SIM-POA/SISBI/SUSAF)
Carnes, pescados, ovos, leite, mel e Ambito Estadual (SIE-POA/SISBI)

seus derivados. Ambito Federal (SIF-POA, SELO
IN:319)

CARTILHA VOLUME1

Produtos de origem

Conservas, doces, pa
gelados, fungos, cog
temperos, molhos, et

- N —

Vigilancia Sanitaria M

CARTILHA VOLUME 2



6 - VERIFIQUE A NECESSIDADE DE FORMALIZAGAO

Avalie se serd necessdrio obter um CNPJ, de acordo com o
comprador ou destino da comercializagdo.

Existem diferencas no regime tributdrio conforme o _tipo de
formalizacéo (produtor rural, ME, associagéo ou cooperativa). Busque
orientacdo com contadores ou entidades como o IDR/PARANA para

escolher a melhor opc¢do.

P

E necessdrio formalizar a agroindistria? O CNPJ é
obrigatério?

O produtor rural nGdo & obrigado a possuir CNPJ para
comercializar seus produtos. No entanto, alguns compradores,
especialmente redes de varejo e mercados de outros estados,
podem exigir essa formalizagéo.

Além disso, a comercializagGo de produtos in natura para fora
do estado ndo pode mais ser feita com Nota do Produtor,
sendo necessdrio utilizar nota fiscal com CNPJ.

O modelo de formalizagdo escolhido — como Produtor Rural,

Microempresa (ME)_, Associagdo ou Cooperativa — impacta
diretamente no regime tributdario e nas obrigacées fiscais que
recairdo sobre a empresa.

Na davida ainda? Recomendamos buscar orientagdo contdabil
ou apoio de instituicées como a IDR-PARANA para auxiliar.
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Produtos de Origem Animal

rientagdes praticas e detalhadas
agroindustrias que PRODUZEM
litando o caminho até o registro e
e qualidade.

ormas mais eficazes de aumentar
o campo. Ela permite transformar
opriedade, agregando valor aos
to desta matéria-prima e a
ossivel, além da venda direta ao
gramas de compras publicas.



O que sdo produtos de
origem animal (POA)?

Produtos de origem animal (POA) sdo alimentos ou insumos obtidos
diretamente de animais, como carne, leite e ovos, ou indiretamente,
como mel, cera e gelatina. Esses produtos exigem registro e inspecdo
sanitdria oficial, pois estéo sujeitos a riscos sanitdrios.

ALGUNS EXEMPLOS DE POA:

=

Processados " ’
Linguigas, salsichas, Leite e derivados

patés, defumados, Leite pasteurizado,
Carnes frescas presuntos, charque, queijos, iogurtes,
Bovinos, suinos, aves, apresuntados, carne manteiga, creme de
ovinos, entre outros. de sol, jerked-beef. leite.

Ovos e derivados Mel e produtos Pescados e
Ovos in natura, ovo apicolus frutos do mar
liquido, ovo de

codorna em Mel, prépolis, cera, Peixes, camardes,
conserva. geleia real. entre outros.



Todo produtor que abate, manipula, transforma, embala, armazena ou
industrializa produtos que contenham mais de 50% de matéria-prima
de origem animal, com ou sem adicdo de ingredientes vegetais ou
aditivos, precisa registrar seu estabelecimento e seus produtos.

Exemplos: Hambrguer, alméndegaq, linguiga, queijo, doce de leite, entre
outros.

GARANTE SAUDE E SEGURANGCA ALIMENTAR

O principal beneficio do registro da agroindustria € garantir a saude e
seguranga alimentar dos consumidores. Seguir as regras de inspe¢do
ndo é apenas uma obrigacdo legal — &€ um compromisso com a
qualidade dos alimentos que chegam & mesa das familias.

ABRE MAIS MERCADO E GERA EMPREGOS

Para o municipio, o registro r((efresentq mais empregos, mais renda
circulando e o fortalecimento do empreendedorismo local. Quando a
produgdo aumenta, cresce também a demanda por méo de obra e
surgem novas oportunidades de negécio.

REGISTRE NO SIM (SERVIGCO DE INSPECAO MUNICIPAL)

Para que tudo isso acontega, a agroindustria precisa estar registrada
no Servigo de Inspegdo Municipal (SIM). E o SIM que acompanha as
etapas de producgdo, garantindo que tudo esteja de acordo com as
normas sanitdrias e que os alimentos sejam seguros para o consumo.
Com esse registro, pode vender em todo o municipio.

N e,
QUER VENDER NO ESTADO TODO? VA PARA O SUSAF-PR
Caso sua producdo aumente e queira comercializar em todo o estado,

nos 399 municipios, ela pode solicitar sua indicagéo ao SIM/SUSAF-PR e
com isto vender muito mais.

=

QUER VENDER PARA OUTROS ESTADOS? VA PARA O SISBI

Caso a agroindulstria queira comercializar seus produtos para outros
estados, ela pode ainda solicitar sua inclusdo no SIM/SISBI. Com o SISBI,
sua produgdo com registro municipal(fode alcangar todo o Brasil —
sem precisar novo registro. Ideal para’ crescimento e
profissionalizagdo.

x




SOBRE ABATEDOUROS

Abatedouros de bovinos, suinos, ovinos e caprinos, mesmo os de pequeno
porte, ndo estéo incluidos neste volume. Isso porque esses estabelecimentos
precisam de inspe¢do permanente — ou seja, d presenga constante de um
médico-veterindrio habilitado pelo servigo oficial, que garante o controle
sanitario em todas as etapas do abate.

Uma excecdo importante: abatedouros de peixes néo exigem
msge ¢do permanente. Quando se enquadram como pequenos,

seguir as orientacoes desta cartilha. Além disso, também
podem ser habilitados no SUSAF-PR, desde que cumpram todos os
requisitos legais.

Se a sua agroindastria for um abatedouro que precisa de inspegdo
permanente, recomendamos procurar a Secretaria Municipal de
Agricultura ou a Vigiléncia Sanitaria do seu municipio para receber
orientagdes especificas.

15
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O que fazer agora que decidi que
minha agroindustria sera de
produtos de origem animal?

Se vocé ja decidiu que vai abrir uma agroindistria para produzir
alimentos de origem animal, como queijos, embutidos, doces com
leite, mel ou pescados, o primeiro passo € comemorar: essd € uma
6tima oportunidade de agregar valor ao que vocé produz e ampliar
sua renda. Vocé também pode adquirir matéria-prima de outras
propriedades para elaborar seus produtos, mas lembre-se: adquira
matéria-prima de qualidade para produzir bons produtos!

ESCOLHA O SERVIGO DE INSPEGAO ADEQUADO AO SEU NEGOCIO

O primeiro passo para formalizar sua agroindastria & buscar o servigo
de inspec¢do que atenda d sua realidade e objetivos comerciais.

Todos os servigos de inspe¢do — municipais, estaduais ou consércios publicos
— devem estar cadastrados e atualizados no e-SISBI, conforme determina a
Portaria MAPA n° 672/2024.

A consulta pode ser feita pelo link:
https: [ [sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos-de-
inspecao

Ou escaneie o codigo QR do lado



POR ONDE COMEGCAR?

Os proprietarios de agroindistrias de pequeno porte devem
preferencialmente, procurar o Servico de Inspec¢&o Municipal (SIM

do seu municipio, para obter as primeiras informagdes técnicas que o
auxiliardo na implantagéo de seu negécio. Pela proximidade entre o
produtor e seu municipio, que conhece o local, o publico alvo, os
costumes locais, o atendimento normalmente é mais répido e mais
assertivo.

E SE MEU MUNICIPIO NAO TIVER O S.I.M.?

»  Comunique o interesse a Secretaria Municipal de Agricultura. O municipio
pode buscar habilitagéo ou firmar convénios para oferecer o servigo.
»  Se ndo houver manifestacéo da prefeitura:

> Procure o Servico de Inspegdo Estadual (ADAPAR). Saiba
mais em:
https:/ /www.adapar.pr.gov.br/Pagina/Registro-de-Estab
elecimentos-Industiais-de-Produtos-de-Origem-Animal

» Ou entre em contato com o Ministério da Agricultura e
Pecudria (MAPA). Veja os procedimentos em:
https:/ /www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspeca
o/produtos-animal/empresario/registro-de-estabelecim
entos

Ou escaneie o codigo QR do lado

DIFERENGCAS ENTRE OS SERVIGCOS DE INSPEGAO

Servigo de Inspecédo Competéncia Abrangéncia do Comércio
) e Registro e fiscalizagdo de Somente dentro do
SIM ~ MURISIES, estabelecimentos locais municipio

Registro e fiscalizagéo

SIE — Estadual (ADAPAR)  dos estabelecimentos de g tod: o ostaBSE

- arand
médio e grande porte
Registro e fiscalizagéo de
estabelecimentos que Em todo o torfitaii

SIF - Federal (MAPA) tenham intengéo de
alcangar o comércio
nacional e internacional

nacional e exportagéo

estiver habilitado em sistemas complementares, como SUSAF-PR,
SISBI-POA ou Selo Arte. Esses selos serdo explicados na préxima secéo.

g O registro municipal pode ter validade estadual ou nacional se o Servigo




SELOS QUE AMPLIAM O ALCANCE DA SUA PRODUGAO

Depois de registrada no servico de inspecGo adequado, a
agroindustria pode ampliar sua area de comercializagdo por meio de
selos que garantem equivaléncia sanitaria e reconhecimento em
outras esferas. Os principais sdo:

SUSAF-PR - Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar

Instituido pela Lei n° 17.773/2013, o SUSAF-PR permite que produtos
re istrados em Servigos de Inspe¢éo Municipal (siM) de municipios
eridos possam ser comercializados em todo o estado do Parana.

Vantagens:

» Dispensa o registro direto na
ADAPAR.

» Mantém o atendimento
préximo e acessivel do SIM.

» Reduz custos e burocracia.

» Ideal para agroindastrias
familiares e estabelecimentos
de pequeno porte.

O municipio deve estar formalmente habilitado no SUSAF-PR.

Consulte a lista atualizada no site da ADAPAR.

SISBI-POA - Sistema Brasileiro de Inspegéo de
Produtos de Origem Animal

Ijl.l Ul LGILEG UG baul a E um sistema federal que reconhece a

equivaléncia dos servigos de inspecdo
iEAI- COM ERVAS FINAS municipais, estaduais ou consorciados.
Uma vez habilitado, o produto pode ser
vendido em todo o Brasﬂ com o selo do

INSPECIONADO

SISBI.
Vantagens:
Registro na Agéncia de Defesa
Agropecudria do Parana » Permite comerCIGIIZngo nacional.
ADAPAR - SIP/POA » Evita a necessidade de registro
sob o n° 0005/604-L direto no MAPA.
» Agrega valor e competitividade ao

(S | S Bl | I Sl



Selo ARTE — Reconhecimento de produtos artesanais

Voltado para produtos artesanais com origem animal (como queijos,
embutidos e mel), desde que a produgdo mantenha caracteristicas
tradicionais e o processo seja predominantemente manual.

O Selo Arte é concedido ao produto (e ndo ao estabelecimento),
desde que ele seja elaborado de forma artesanal, com técnicas
tradicionais e predominio de processos manuais. Pode ser obtido por
agroindustrias registradas em qualquer nivel de inspecdo (SIM, SIE ou
SIF), de forma independente do SUSAF ou SISBI.

Vantagens:

» Permite comercializagio em todo o Brasil, mesmo com
registro no SIM ou SIE.

» Valoriza saberes tradicionais, cultura regional e identidade
local.

» Agrega diferencial de mercado.

O produto deve cumprir boas préticas de fabricagdo e comprovar seu
modo de produgéo artesanal junto & autoridade competente.

Onde Onde pode 5 .
Selo registrar? vendots Aplicacéo Ideal para:
SIM de Todo o Pequenas
SUSAF municipio estadodo  Estabelecimento agroinddstrias
habilitado Parand locais
SIM, SIE ou Todol Agroindustrias
SISBI consoércio Brasil Estabelecimento com maior
habilitado estrutura
Produtos
ARTE SIM, SIE ou SIF T;z‘;if Produto artesanais com

valor cultural

/0\

Produtos de origem animal exigem cuidados redobrados, porque lidam
diretamente com a saude do consumidor. Por isso, &€ fundamental
seguir as regras de inspecdo e iniciar o processo de registro da forma

correta. A seguir, explicamos passo d passo o que vocé precisa fazer.
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Passo a passo para regularizar
sua agroindustria de produtos de
ORIGEM ANIMAL

1. PROCURE ORIENTAGAO TECNICA

Antes de qualquer coisd, procure um Responsével Técnico (RT) —
profissional habilitado que vai orientar todas as etapas, desde a
escolha do local até a construcdo, passando pelos documentos e
exigéncias legais. O RT pode ser um médico-veterindrio ou outro
profissional da area habilitado, com experiéncia em agroindustrias.

Vocé também pode buscar apoio em instituicdes como o IDR-Parand,
Secretaria Municipal de Agricultura, Vigilancia Sanitaria Municipal
ou ADAPAR.

2. ELABORE O PROJETO DA AGROINDUSTRIA

Com o apoio do Responsavel Técnico (RT) e de profissional habilitado
para elaborar plantas arquitetdnicas, elabore o projeto completo da
agroindustria.

Esse projeto deve conter, no minimo, as seguintes plantas:

Planta baixa da edificagéo, na escala 1:100;

Planta de localizagéo geografica;

Planta hidraulica e sanitaria;

Planta elétrica;

Fluxograma de produgdo, com as etapas e areas envolvidas;
Memoriais descritivos das instalagcées e do processo
produtivo.

vVVvVvVvyvVvyyvyvYy
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O projeto deve mostrar claramente a disposi¢do dos ambientes,
equipamentos e o fluxo do processo de produgdo, desde a chegada

da matéria-prima até a expedicdo do produto final — sempre

+
™
|
>
>
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q
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respeitando o principio do fluxo unidirecional, para evitar
contaminacgdes cruzadas.

Além disso, é fundamental que as instalagdes estejam de acordo com
. as normas sanitdrias. Veja alguns pontos importantes:

Pisos: devem ser resistentes, impermedveis, lavaveis e
antiderrapantes, com caimento adequado para os ralos
(sifonados e com tampa);

Paredes: devem ser revestidas com material liso, resistente,
impermeadvel e de fécil higienizagdo. O revestimento deve ter
cor clara e ser continuo, sem frestas ou rachaduras;

Tetos: devem ser de material liso, sem goteiras ou poeiras,
com acabamento que evite o acimulo de sujeira. Devem
permitir facil limpeza e manutengdo;

Portas e janelas: as portas devem ser de material lavavel e
mantidas fechadas. As janelas devem possuir proteg¢do contra
insetos (como telas) e serem de fdcil higienizagdo;
lluminagdo e ventilagdo: os ambientes devem ter boa
iluminacdo (preferencialmente natural e complementar
artificias e ventilagdo adequada, evitando o acamulo de calor
e umidade.

Néo inicie a construcédo antes da aprovacéo do projeto pelo Servigo de
Inspec¢do Municipal SIM) Isso evita retrabalho, gastos desnecessarios

e garante que tudo esteja dentro das normas desde o inicio.

O
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Nofa: =

Para garanfir que sua agroinolasTria afenda as normas de higiznz e
sequranga, & essencial apresedfar a  planfa complefa do
ecfabelecimentd,  inclundo  os  projefos  elefrico e
hidraulico-sanitario. Tsses documerifos <Go  necessarios para
verificar, por exemplo, se a disposigdo dos ralos ¢ o fluxo da dgua
estdo correfos, garavifindo um ambienfe adequado para a producdo

de alimentos.

Qe a plasfa for bem-feifa desde o inicio, voce evifa cusfos com
corregbes ¢ estara de acordo com as normas de conefrugdo do

C‘ZEA, 0 que facilfa Todo o processo.

Por outro lado, <e o projefo inicial for apenas um croqui (desenho
simples) sem acomparhamenfo de um engenheiro, ao (evar para um
engenheiro assinar, ele pode perceber que algumas mudangas na
esfrufura <Go necessarias. [sso pode afefar o fluxo de proolugﬁ'o
aprovado pela inspegdo, obrigawdo uma nova andlise Técnica e
causando afrasos no processo de aprovagio da planfa ¢ vo regisfro
do esfabelecimento, o que demora a liberar sua produg?io.

Lsse cuidado na fase inicial & fundamevifal para garavfir a
sequranga dos alimerifos e facilfar a aprovagdo da agroiwdasTria nas

efapas seguinfes.



Alguns documentos devem ser entregues ao Servigo de Inspe¢do
para dar entrada no processo de registro. Entre eles estdo:

(¥, Projeto arquiteténico;

% Documentos do imével e da empresa (como CNPJ, inscrigéo
estadual, contrato social ou documento pessoal, se for
pessoa fisica);

(v, Documento sanitério da Vigilancia Sanitaria;

(¥ Licenciamento ambiental, quando necessdrio.

O SIM analisard a documentagéo e realizard@ uma vistoria prévia no
local, antes do inicio das obras.

Com o projeto aprovado e a vistoria prévia feita, &€ hora de comecar a
construgdo ou adequagdo do espago. Durante esse periodo, se 0 seu
produto for leite ou carne, também ser& necessdrio providenciar
exames_dos animais (como brucelose e tuberculose, no caso de
bovinos).

A obra deve seguir o que foi previsto no projeto. Quaisquer mudangas
devem ser comunicadas ao SIM.
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5. CONCLUA A ESTRUTURA E FINALIZE OS DOCUMENTOS I

Ao término da construgéo:

Fo$q a andlise microbiolégica da agua;

Solicite a licenca sanitaria na Vigildncia Sanitéria Municipal;
Solicite o alvara de funcionamento junto & prefeitura;

O SIM fard a vistoria final, conferindo se tudo foi executado
conforme as normas.

vVvvyy

Se tudo estiver de acordo, serd emitido o certificado de registro, que
autoriza oficialmente o funcionamento do estabelecimento.

6. REGISTRE OS PRODUTOS I

Com a agroindustria registrada, agora é hora de registrar cada
produto que serd produzido. Antes disso, ndo & permitido fabricar
nem vender — nem mesmo em pequenas quantidades ou em feiras.

Para registrar os produtos, serd necessdrio apresentar:

» A lista dos ingredientes;

» A descricdo do processo de fabricagdo;

» As caracteristicas do produto (identidade, qualidade,
paré@metros microbiolégicos e fisico-quimicos);

» E outras informagdes técnicas solicitadas

» Croqui dos rétulos



7. ESCREVA O PROGRAMA DE AUTOCONTROLES (PAC)

O PAC é um conjunto de agdes e cuidados que vocé, como produtor,
deve adotar no seu dia a dig, e inclui agdées importantes, como:

» Higiene e limpeza: Manter as instalagées e equipamentos
sempre limpos, evitando a contaminacgdo.

» Controle de temperatura: Garantir que os alimentos sejam
armazenados e transportados nas condi¢gdes ideais para sua
conservagdo.

» Qualidade dos produtos: Verificar a qualidade da
matéria-prima e dos produtos durante todas as etapas da
producdo.

» Rastreabilidade: Acompanhar cada etapa da produgéo para
garantir a origem e a qualidade dos produtos.

Ao implementar o PAC, vocé assegura que seus produtos estejam
dentro dos padrées exigidos pelas autoridades sanitdrias,
protegendo a salde dos consumidores e oferecendo produtos mais
seguros e confidveis.

Por que o Programa de Autocontroles - PAC é
importante?

Além de ser obrigatério, o PAC & uma excelente ferramenta para
melhorar a organizagéo e o controle da sua producgéo. Ele torna o
processo mais seguro, eficiente e confiavel.

Dessa forma, ao seguir as praticas recomendadas, vocé previne
problemas e atende ds normas sanitérias, aumentando a confianga
do consumidor e a qualidade do que vocé produz.

O Programa de Autocontroles (PAC) é uma exigéncia para
todas as agroindustrias, conforme a Lei n° 14.515, de 29 de
dezembro de 2022. Ele tem como objetivo garantir que seus
produtos sejam sempre seguros e de qualidade, desde a
matéria-prima até a entrega ao consumidor final.

25
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Principais pontos que fazem parte dos PACs:

» Boas Praticas de Fabricagéio (BPF):

Sdo regras simples de higiene e organizagdo que mantém o ambiente
limpo e seguro. Incluem limpeza das dreas, controle de pragas,
cuidados com a higiene de quem trabalha na producdo e
manutenc¢do dos equipamentos.

» Procedimentos Padréio de Higiene Operacional (PPHO):

Sdo rotinas de limpeza e sanitizagcdo que devem ser feitas antes,
durante e depois da produg¢do, para garantir que tudo esteja livre de
contaminagdo.

» Andlise ePerigosePontos Criticos de Controle (APPCC):

E uma forma de identificar os principais riscos & saude nos processos
e definir pontos que precisam ser controlados com mais atengéo,
como temperatura, armazenamento e cozimento.

» Rastreabilidade:

Permite acompanhar o caminho do produto, desde a matéria-prima
até o consumidor final. Isso ajuda a identificar e corrigir qualquer
problema com rapidez.

» Capacitagdo da equipe:

E muito importante que todos que trabalham na agroindistria
saibam como aplicar as boas praticas no dia a dia. Por isso, &
essencial oferecer treinamentos com frequéncia.

» Documentagdo e registros:

Tudo o que for feito deve ser registrado — como controle de
temperatura, limpeza e outros. Esses registros mostram que os
procedimentos estdo sendo seguidos corretamente.

» Verificagdo e validagdo:

Periodicamente, & preciso revisar os procedimentos e fazer testes
(como andlises de agua ou alimentos) para garantir que os controles
estéo funcionando.

Como conseguir apoio para montar e aplicar os
Programas de Autocontrole?

Se vocé estd comegando com sua agroindUstria, & natural ter davidas
sobre como montar e colocar em pratica os Programas de
Autocontrole (PACs). Mas fique tranquilo: vocé ndo precisa fazer isso
sozinho pois existem profissionais que podem te auxiliar!

Esses programas devem ser elaborados com a ajuda de um
Responsdavel Técnico (RT) — como um médico-veterindrio ou
engenheiro de alimentos. Ele vai ajudar vocé a entender o que é
necessdrio para o seu negbcio, orientando na elaboragéo dos
programas de acordo com as normas sanitdrias e as particularidades
da sua producgdo.

Depois que o PAC estiver pronto, € vocé, produtor, guem aprova e se
compromete a seguir tudo direitinho no dia a dia. E a sua assinatura
que garante que aquilo que estd no papel serd realmente aplicado.



DICAS IMPORTANTES

Onde buscar apoio?

Vocé pode contar com vdrias instituicbes que oferecem apoio
técnico, cursos e consultorias:

>

>

>

>

IDR-Paran@ - Tem técnicos capacitados para orientar vocé
em todo o processo.

Secretarias Municipais de Agricultura - Em muitos
municipios, hé técnicos que prestam esse apoio.

SEBRAE — Oferece consultorias, cursos e materiais especificos
para agroindustrias.

Associagdes e cooperativas — Muitas oferecem oficinas e
treinamentos adaptados d realidade local.

Grande parte desse apoio € gratuito ou com custo acessivel,
facilitando sua jornada.

>

Outras dicas que fazem a diferenga:

Participe de cursos e treinamentos sobre boas praticas e
seguranga alimentar - aprender é sempre um bom
investimento.

Busque guias e modelos de referéncia, mas lembre-se: nédo
existe um modelo Gnico que sirva para todo mundo. Esses
materiais servem apends como ponto de partida. O
Responsdvel Técnico (RT) é quem deve escrever o PAC de
forma personalizada, levando em conta a realidade do seu
estabelecimento — como os processos de produgdo, as
receitas utilizadas, o fluxo de trabalho e os equipamentos da
agroindustria.

Converse com outros produtores. Trocar experiéncias ajuda a
entender como outros resolveram desafios parecidos com os
seus.

€@
: v |l|l”



8. AGORA SIM, E HORA DE COMEMORAR!

Apos o registro dos produtos no SIM, a produgéio e a comercializagéo
estdo autorizadas.

Essa etapa marca o inicio de uma nova fase: agora, sim, vocé pode
produzir com seguranca, atender mais clientes e participar de

programas de compra publica e mercados maiores. Parabéns por
chegar até aqui!




AMPLIANDO AS VENDAS, ABRINDO MERCADOS

Depois de tudo pronto e com a agroindistria registrada no SIM, o
préximo passo pode ser ampliar seu alcance no mercado.

Se quiser vender seus produtos em todo o Parang, o estabelecimento
pode solicitar sua indicagdo ao SUSAF-PR (Sistema Unificado
Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno
Porte). O SUSAF permite que o produto circule além do municipio,
valorizando a produgdo e aumentando as oportunidades de venda.
Para isso, o municipio precisa estar aderido ao SUSAF-PR, e a
agroinddstria deve seguir as normas estabelecidas.

Se o objetivo for vender em outros estados do Brasil, & possivel
solicitar a inclusdo no SISBI-POA (Sistema Brasileiro de Inspegéo de
Produtos de Origem Animal). O SISBI faz parte do Sistema Unificado
de Atencdo a Sanidade Agropecudria (SUASA) e exige o
cumprimento de requisitos federais, como boas praticas de
fabricagdo, controle de qualidade e rastreabilidade. Para isso, a
agroindlstria deve estar bem organizada, com documentos,

O

O municipio também precisa estar habilitado ao SISBI para que os
estabelecimentos possam aderir.

Esses sistemas existem para garantir que os alimentos cheguem ao
consumidor com qualidade e seguranga, em qualquer lugar do estado
ou do pais. Por isso, € justo que vocé, produtor, possa cobrar do

municipio o apoio necessdrio para viabilizar essas conquistas.
Cada etapa vencida &€ um passo para fortalecer sua agroindistria, abrir
novos mercados e oferecer alimentos seguros e de qualidade.



RESumMo

Abaixo segue um resumo desde a preparacgdo até a liberacdo para a
comercializagdo dos produtos.

A estrutura divide o processo em trés fases distintas: antes da
construgdo, durante a obra e apds a finalizagdo, garantindo que o
produtor saiba o que fazer em cada momento.

ANTES DE INICIAR A CONSTRUGAO

Contrate um Responsavel Técnico (RT), como um
meédico veterindrio

Procure
orientagdo técnica

Busque apoio em instituicées como IDR-Parané,
Secretaria Municipal de Agricultura, ou Vigiléncia
Sanitdria.

Elabore o projeto da
agroinddstria

Garanta que o projeto siga
as normas sanitérias e de
seguranca alimentar

Inclua plantas

Planta de Planta
Planta baixa localizagéo hidraulica e
(escala 1100) M geografica sanitaria

Memoriais
descritivos

Planta
elétrica

Fluxograma
de producdo

Projeto aprovado

Documentos do
imovel e da
empresa (CNPJ,
inscrigdo estadual,
contrato social)

Providencie os
documentos iniciais

Envie ao Servigo de
Inspecdo Municipal (SIM)

Licenciamento
ambiental (se
necessario)




RESumMo

DURANTE A CONTRUGAO (APOS A APROVAGAO DAS PLANTAS)

Com o projeto aprovado e vistoria prévia feita,
inicie a obra.

Inicie a construcédo
da agroindustria

Se produzir leite ou carne, providencie exames dos

animais (brucelose, tuberculose, etc.)

Andlise microbiolégica

da agua

Ao concluir a obra,

providenciar Licenga Sanitaria

Alvard de

Finalizagéo da obra
e documentagdo

funcionamento

O SIM realizara a vistoria final para verificar se a
obra esta conforme o projeto aprovado.

APOS A CONCLUSAO DA OBRA

Lista de ingredientes

Descri¢dio do processo de
fabricagdo
Registre os

brodutos Para o registro, apresente

Caracteristicas do produto
(identidade, qualidade,
parametros microbiolégicos
e fisico-quimicos)

Rétulos adequados e com as
informagées necessarias
como: informagdes
nutricionais, ingredientes,
data de fabricagdo e prazo
de validade.

Nd&o inicie a produgdo ou
comercializagdo.




Comemore a
autorizagdo para
producdéio

Apbos o registro dos
produtos no SIM, a
producdo e
comercializagdo estao
autorizadas.

Expanda
seus
mercados

Solicite adesdo ao
SUSAF-PR para vender
em outros municipios
do Parané ou ao
SISBI-POA para vender
em outros estados.
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